
MENÚ DE TRES TIEMPOS
(COMIDAS Y CENAS)

•Ensalada Capresse
Queso fresco con pesto y jitomate marinado.
•Pechuga de Pollo New Orleans
Acompañada con puré de papa y vegetales, 
salteadas al curry.

•Ensalada Mexicana con Vinagreta de 
cilantro
Acompañada de queso fresco, jitomate y 
lechugas finas.
•Pechuga de pollo en salsa de chile pasilla 
y cacahuate.
Timbal de arroz, jardinera y vegetales al grill.

•Crema de brócoli con queso fresco frito y 
crotones
Se acompaña de queso empanizado con panko.
•Pechuga de pollo rellena de acelgas a la 
poblana
Acompañada de papa gajo y sou�é de verduras.

•Crema de poro y papa con tocino frito
Acompañada con queso crema y paprika.
•Milanesa de pollo a la florentina en salsa 
portuguesa
Combinación de papa en rodajas y vegetales a la 
plancha marinados

LO MEJOR DE LAS AVES
•Crema de cilantro, espinaca y nueces 
con queso
Se acompaña de perla de queso crema y nueces.
•New York en salsa al Duxelle de hongos 
al brandy
Puré de papa rustico y vegetales en bastón estilo 
argentino.

•Crema de tomate al horno y raviol de 
espinaca
Crujiente de Won Ton relleno de espinaca.
•Rollo de res a la parmesana estilo cordón 
bleu
Nido de capellini a la mantequilla con vegetales 
glaseados.

•Ensalada de nopales con queso asado y 
mouse de aguacate.
Acompañado con fritura de maíz y polvo de 
chicharrón.
•Rollo de arrachera norteño en salsa de 
chorizo casero
Con bastón de papa y frijol negro con salsa de 
chorizo.

•Ensalada campirana con elote asado y 
aderezo de chipotle
Ensalada verde con jitomate marinado y queso 
fresco.
•Puntas norteñas perfumadas en cilantro
Acompañadas de arroz a la mexicana y frijol negro 
con queso de cabra.

SELECCIÓN DE CARNES

•Ensalada antigua del chef
Tradicional con carnes frías y aderezo mil islas.
•Escalopas de cerdo en salsa de 
champiñones
Puré de brócoli con queso y laminas de calabaza.

•Crema de avellanas y queso con nueces 
mixtas
Se acompaña de perla de quesos cubierta de 
nueces.
•Rollo de pescado con camarones en salsa 
bree
Risotto cremoso y atado de vegetales.

OPCIONES ADICIONALES
•Tartaleta de frutas en salsa de kiwi y 
fresa
Acompañado de balsámico.

•Tiramisú al café
Montado en martinera.

•Profiteroles rellenos con salsa de 
chocolate
Montado en salsa de vainilla y chocolate.

•Tradicional flan de la casa
Acompañado de cajeta y nuez.

•Block de Chocolate y salsa de frambuesa
Con fresa y salsa de mango.

•Mouse de Piña colada con frambuesa
Acompañado de salsa de kiwi.

•Tarta de manzana tibia
Con helado de vainilla y salsa de frutos rojos

NUESTRA SELECCIÓN DE POSTRES
A ELEGIR

ESTAS SON ALGUNAS OPCIONES,
PODEMOS ARMAR UN MENÚ

DE ACUERDO A TUS NECESIDADES.


